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表格填写说明 

1、请保持表格的完整性，一级标题用黑体小四号，二级标题用宋体五号加粗，正文

用宋体五号字，1.5 倍行距填写。 

2、表名用黑体五号字，图名用宋体小五号字加粗。 

3、表格用三线表。 

4、表格双面打印。 
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一、任务描述 

 

根据本项目要求检测的几项参数，查阅相关的国家食品安全检测标准，在认真阅读和理解检

测标准后，结合现有的实验室条件优化实验前处理方案，使得前处理步骤更切合实际、更加便捷，

选用高效液相色谱法检测该项目中的待测参数，得出结果，进而对该食品进行分析，判断其是否

符合国家限值要求。 

二、学习目标与要求 

 

1.了解食品需要检测的参数指标； 

2.熟悉本项目中几项食品参数的检测标准； 

3.熟练掌握本项目中样品制备的基本操作； 

4.熟练运用食品前处理过程中的仪器； 

5.掌握食品检测前处理的方法及步骤； 

6.了解食品检测前处理中所用试剂的性质及注意事项。 

三、该项目学习所需的设备及条件 

根据食品中苯甲酸、山梨酸、丙酸以及纳他霉素的测定标准，该项目中所需要的仪器设备如

下： 

1.高效液相色谱仪（配紫外检测器）；2.分析天平（感量为 0.001g 和 0.0001g）；3.涡旋振荡器；

4.超声波清洗器；5.离心机（转速为 3000r/min～8000r/min ）；6.恒温水浴锅。 

根据食品中苯甲酸、山梨酸、丙酸以及纳他霉素的测定标准，该项目中所需要的条件如下： 

1.苯甲酸、山梨酸：色谱柱为 C18 柱，柱长 250 mm，内径 4.6 mm，粒径 5μm 或等效色谱柱；

流动相为甲醇+乙酸铵溶液=5+95；流速为 1 mL/min；检测波长为 230 nm；进样量为 10μL。 

2.丙酸：色谱柱为 C18 柱，柱长 250 mm，内径 4.6 mm，粒径 5μm 或者等效色谱柱；流动

相为 1.5g/L 磷酸氢二铵溶液，用 1 mol/L 磷酸溶液调 pH 为 2.7～3.5(使用时配制)，经 0.45μm

微孔滤膜过滤；流速为 1.0 mL/min；柱温为 25 ℃；进样量为 20 μL；检测波长为 214 nm。 

3.纳他霉素：色谱柱为 C18 柱，柱长 150 mm，内径 4.6 mm，粒径 5μm 或者等效色谱柱；

流动相为甲醇+水+乙酸（60+35+5）；流量为 1.0 mL/min；检测波长为 305 nm；进样量为 10 μL。 

注：流动相所用的试剂为色谱纯，其他所用试剂为分析纯。 
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四、学习过程的指导（方法及技术路线建议） 

 

食品中苯甲酸、山梨酸、丙酸以及纳他霉素的前处理过程如下： 

1.苯甲酸、山梨酸：由于月饼是糕点类，应该按照 GB 5009.28-2016 中的一般性试样来处理。 

准确称取约 2g(精确到 0.001g)试样于 50mL 离心管中,加水约 25mL,涡旋混匀，于 50℃水浴超

声 20min,冷却至室温后加亚铁氰化钾溶液 2mL 和乙酸锌溶液 2mL，混匀,于 8000r/min 离心 5min，

将水相转移至 50mL 离心管中,于残渣中加水 20mL,涡旋混匀后超声 5min,于 8000r/min 离心 5min，

将水相转移到同一 50mL 离心管中,并用水定容至刻度,混匀。取适量上清液过 0.22μm 滤膜,待液相

色谱测定。 

2.丙酸：按照 GB 5009.120-2016 中规定用直接浸提法(适用于面包、糕点)来进行前处理。 

准确称取 5g(精确至 0.01g)试样至 50mL 离心管中，加水 20mL，加入 1mol/L 磷酸溶液 0.5mL，

混匀，经超声浸提 10min 后，用 1mol/L 磷酸溶液调 pH 为 3 左右，转移试样至 50mL 容量瓶中，

用水定容至刻度，摇匀。将试样全部转移至 50mL 具塞塑料离心管中，以不低于 4000r/min 离心

10min，取上清液，经 0.45μm 微孔滤膜过滤后，待液相色谱测定。 

3.纳他霉素：按照 GB/T 21915-2008 中的固体及半固体样品的制备来进行前处理。 

月饼、糕点类样品，准确称取 5.00g 月饼皮，置于离心管中，加入 30mL 甲醇超声提取 30min，

加水 10mL 摇匀后置于离心机中以 3500r/min 离心 5min，上清液依次过 0.45μm 和 0.22μm 针头式

过滤器，收集滤液约 2mL 上机测定。 
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五、企业（院、所）意见 

（说明该项目研究的实际意义，是否愿意提供学习与研究的场所及有关条件） 
 
 
 

               

          

 

 

                   企业（院、所）名称（盖章）： 

                      

企业（院、所）技术部门负责人（签字）： 

 

                                                      年   月   日 

 

 

六、教学系（部）意见 

（说明该项目对人才培养的意义，硕士研究生能否完成该课题研究，是否同意立项） 

 
 
 
 
 

                    

 

 

教学系（部）名称（盖章）： 

                      

系（部）学术委员会主任（签字）： 

 

                                                      年   月   日 

 
备注：企业（院、所）意见和教学系（部）意见二选一，其中一个同意即可立项 


